U

la cuisine

Menus S21 a $24 du 19 Mai au 13 Juin 2025
Primaire (Lc) sans viande

DIUZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Mai 2025 20 Mai 2025 21 Mai 2025 22 Mai 2025 23 Mai 2025
SALADE DE POIREAUX g
CHOU ROUGE D'UZEL SALADE PANACHEE , DE PATES D'UZEL
D'UZEL RADIS BEURRE
EN SALADE .
ILET DE HOKI
F .
EUFS CROCTO UBTgOVENCALE POIS CHICHES SAUCE CITRON PAELLA AU POISSON
VINAIGRETTE HARICOTS VERTS A LATOMATE CONCASSEE RATATOUILLE NICOISE RIZ PAELLA
PUREE PERSILLES SEMGLIEE
YAOURT DE MAMIROLLE BLEUET DES PRAIRIES
ALAVANILLE 5
CHANTENEIGE BIO CANCOILLOTTE IGP VACHE QUIRIT BIO DE CLERON
GATEAU D'ANNIVERSAIRE
X COMPOTE ) BANANE
CREME DESSERT VANILLE POMME POMME PECHE HVE ~ DUZEL
AUX PEPITES DE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Mai 2025 27 Mai 2025 28 Mai 2025 29 Mai 2025 30 Mai 2025
TABOULE D'UZEL SALADE CHIRAZI SALADE
SALADE OLIVIER SALADE ICEBERG D'UZEL DE HARICOTS VERTS
QUENELLE DE BROCHET
CREPES AU FROMAGE A L'AMERICAINE TERRINE POISSON HACHIS VEGETARIEN
CAROTTES D'UZEL JARDINIERE DE LEGUMES AUX 3 LEGUMES A LA BORDELAISE D'UZEL
PERSILLEES A POMMES PERSILLEES EPINARDS AU SOJABIO
L'ECHALOTE & AU PERSIL
MINI CABRETTE BIO COMTE DE CLERON TOMME DE CHEVRE YAOURT DE MAMIROLLE BIO
PETIT MOULE NATURE DE CLERON SUCRE
PECHE ABRICOTS
MOUSSE CHOCOLAT CHOUQUETTES ANANAS AU SIROP
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Juin 2025 03 Juin 2025 04 Juin 2025 05 Juin 2025 06 Juin 2025
LENTILLES SALADE CONCOMBRE D'UZEL
CHOU-FLEUR CEUR
EN SALADE DE SCAROLE EN SALADE DE TOMATES VINAIGRETTE
SAUPIETTE DU PECHEUR METF ol GALE:'IL"ZIDRIEE?\‘?_t'LJ\II:SOUR POISSON /;;IATESRDELAISE LEGUMI/I;IEUSES
PECT'TTESME(';E ?SR%LTETSE " 4 LP%i?ELE HARICOTS BEURRE LA TOMATE CONCASSEE
PERSILLES TOMME BIO DE CLERON SEMOULEBIO
BRELINSYISSESUCRE COULOMMIERS CANCOILLOTTEIGP A L'AIL PANNA COTTA FONDU CARRE
. DE
MADEREI BEEHE ABRICOTS MAMIROLLE FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Juin 2025 10 Juin 2025 11 Juin 2025 12 Juin 2025 13 Juin 2025
MACEDOINE DE LEGUMES SALADE OLIVIER .
BETTERAVES ROUGES MAYONNAISE CONACSAM;ESTDHEZEL SAI'S’EDE
QUENELLES PATES D'UZEL
RAVIOLIS EUFS SAUCE AURORE CREPES AU FROMAGE
DE A LA BASQUAISE BATONNIERE DE LEGUMES
i PETITS POIS CROUSTI DE POISSON
LEGUMESBIO GNOCCHIS AR AL'ECHALOTE & PERSIL EPINARDS
CAROTTES JAUNES
FAISSELLE CAMEMBERT , ] ,
B o T COMTE DE CLERON DELICE EMMENTAL
ABRICOTS COMPOTE .
SHPGHUESBIO BANANE ECLAIR CHOCOLAT FRAISES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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