U

Ia cuisine

Menus S21 a S24 du 19 Mai au 13 Juin 2025

csiane Primaire (Na) sans porc
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Mai 2025 20 Mai 2025 21 Mai 2025 22 Mai 2025 23 Mai 2025
; ATES D'UZEL
CHOU ROUGE D'UZEL Wm\@’mm SALADE DE POIREAUX SARARE PERATESDINE
EN SALADE SALADE PANACHEE DUZEL FILET DE HOKI SARISIBEEREE
SAUCE CITRON o
FILET DE POULET ESCALOPE DE DINDE PAELLA AU POISSON
AU PAPRIKA CROC TOFUBITCF;OVENQALE AU CURRY RATATOQUILLE NIGOISE RIZ PAELLA
SR HARICOTS VERTS SEMOULE YAQURT DE MAMIROLLE BLEUET DES PRAIRIES
PERSILLES

CHANTENEIGE BIO

VACHE QUIRIT BIO

A LAVANILLE

DE CLERON
T CANCOILLOTTE IGP ONBSTE S GATEAU IE:‘:JNZI\I;IC/ERSAIRE BANANE
EANEES POMME POMME PECHE HVE AUX PEPITES DE CHOCOLAT
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Mai 2025 27 Mai 2025 28 Mai 2025 29 Mai 2025 30 Mai 2025
SALADE CHIRAZ! :
SALADE OLIVIER TABOULE D'UZEL SALADE ICEBERG D'UZEL Wm\@’é‘mm
SALADE
STEAK HACHE FILET DE POULET MERGUEZ POISSON DE HARICOTS VERTS
AU JUS SAUCE SUPREME DE FRANCHE-COMTE A .
CAROTTES D'UZEL JARDINIERE DE LEGUMES AU JUS LA BORDELAISE HACHIS VEGETARIEN
PERSILLEES A L'ECHALOTE & AU PERSIL POMMES PERSILLEES EPINARDS D'UZEL
AU SOJABIO
MINI CABRETTE BIO PETIT MOULE NATURE COMTE DE CLERON TOMME DE CHEVRE RGURTDE AN R e
. DE CLERON BIO SUCRE
PECHE MOUSSE CHOCOLAT ABRICOTS
CHOUQUETTES ANANAS AU SIROP
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Juin 2025 03 Juin 2025 04 Juin 2025 05 Juin 2025 06 Juin 2025
ppey— LENTILLES SALADE DE TOMATES VR o O
0 ERATIE CEUR EN SALADE eyt
DE SCAROLE JAMBON DE VOLAILLE CONCOMBRE D'UZEL
NOISETTES DE POULET A VINAIGRETTE
PAUP'ETZE)'(DE B FILET DE HOKI AU JUS L'ECHALOTE )
AL'OSEILLE HARICOTS BEURRE FRITES LEGUMINEUSES
CHAMPIGNONS PUREE PERSILLES %
PETITS POIS CAROTTES e —— LA Tc;n;aLEUchEn\élcgssrzE
B N COULOMMIERS CANC(?L\IILLI/(\)ITEIGP DE CLERON
PECHE | PANNA COTTA FONDUIGERRE
MADELEINE .
ABRICOTS DE MAMIROLLE FLAN NAPPE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Juin 2025 10 Juin 2025 11 Juin 2025 12 Juin 2025 13 Juin 2025
" X . PATE EN CROUTE DE
Qﬂm\/;&@m MACEDOINE DE LEGUMES SALADE OLIVIER Tt 9 o = T CALADE
MAYONNAISE .
BETTERAVES ROUGES QUENELLES : . u
BOULETTES DE BEUF SAUCE AURORE . AfJTCEEAS 33$:§DE Rl ESIDgUZER
RAVIOLIS AU JUS BATONNIERE DE LEGUMES
CROUSTI DE POISSON
DE GNOCCHIS — PETITS POIS EPINARDS
LEGUMESBIO CAROTTES JAUNES .y
AL'ECHALOTE & PERSIL
CAMEMBERT .
FAISSELLE PETIT LOUIS REHIEE EHEIENTEL
COMTE DE CLERON
COMPOTE R e
ABRICOTS DE POMMES BIO BANANE D —_—

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie |'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local.
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particulierement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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